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Carottes rapées BIO (™

HORS D'CEUVRE Coleslaw arov;:i;arr;::: 8

Irish s'few (boulette Poisson meuniere MSC @ Palet maraicher m Mijotée de boeuf I I
d'agneau)
PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Pommes vapeur BIO Aé’ Carottes vichy BIO Aé’ Mijoté de Petits pois Poutine (frites)
PRODUIT LAITIER Yaourt sucré BIO Aé' Emmental Cheddar pour poutine
DESSERT Gateau St Patrick Fruit frais Fruit frais BIO AB.' Pancake

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de
saison

Poisson MSC (Péche durable)

N i . =3\ HVE : Haute Valeur > LE CHEF
W\ Patisserie élaborée dans notre cuisine ) Environnementale SO ,Q
ET SON EQUIPE
A,
I I i . ) Produit issu de I'agriculture Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT
Viande de porc, volaille et boeuf Frangaise . . - . z
biologique www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT!

Produits locaux

Q@ Label Rouge

m Repas Végétarien NA : Nouvelle Agriculture
hd

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



